PAELLA-PFANNEN
RICHTIG PFLEGEN

D2 it PEANNEN (STAHL POLIERT) EINEN SCHUTZWACHS ALS TRANS-
PORT- UND IXYDATIONSSCHUTZ HABEN BITTEN WIR SIE ZU BEACHTEN:

1. Leichte Kratzer auf der Oberflache verschwinden nach dem ersten Kochvorgang.

2. Da die Pfannen ineinander liegend transportiert werden sind leichte Beulen und Einkerbungen nicht
auszu- schlieffen und normal. Dies beeintrachtigt die Koch- und Brateigenschaften der Pfanne in keins-
ter Weise !

VaR DR BENUTZUNG / ANFANGSZET:

Vor dem ersten Benutzen bitte den OI- und Herstellungsschmutz mit einem Lappen ausreiben und den Kle-
ber und alle Kleberreste komplett entfernen. (Kleber schwergangig = etwas erwarmen).

Die Pfanne mit Wasser flllen und das Wasser ca. 5 Min. in der Pfanne kochen lassen.

In der Anfangszeit bitten wir Sie, Ihre Speisen mit etwas mehr Ol oder Fett zuzubereiten, dadurch beginnt
sich die Eisenpfanne zu braunieren und wird immer dunkler und besser.

So entsteht auf natlirliche Weise eine Patina, die das Kleben und Rosten verhindert.

PFANNENREINIGUNG / STAHL POLIERT:

Nach Gebrauch die Pfanne mit einem Kichentuch ausreiben oder wenn notwendig (falls lhnen mal etwas
eingebrannt ist) in die Pfanne etwas Wasser geben und gleich nach der Zubereitung aufkochen.
Somit |16st sich der eingebrannte Schmutz.

Bei noch vorhandenen eingebrannten Stellen diese mit normalen Topfreinigern aus Edelstahl (ohne Splil-
mittelzusatz) durch leichtes Reiben entfernen. Je dunkler / grauer die Pfanne wird, desto besser werden
Ihre Brateigenschaften ! Durch haufiges Benutzen wird die Pfanne immer besser.

ACHTUNG:

Die Paellapfanne trocken reiben und mit etwas Speisedl einélen und danach an einem trockenen Platz auf-
bewahren. Die Paellapfanne trocken reiben und mit etwas Speisedl eindlen und danach an einem trocke-
nen Platz aufbewahren.

BITTE BEACHTEN SiE:

Die Stahlpfanne bitte immer nur mit Wasser reinigen - kein Spiilmittel verwenden, damit die natiirliche OI-
schicht erhalten bleibt. Sollten Sie einmal das eindlen vergessen haben und Sie Roststellen sehen, neh-
men Sie einfach ein Sandpapier und enfernen die Roststelle danach eindlen - fertig.

~ PAELLA WORLD INTERNATIONAL WUNSCHT IHNEN VIEL SPASS MIT IHRER PAELLA-PFANNE ~



